
Entrées

 Restaurant  La Tourmaline

Petite       Grande

Salade  Gourmande
 (Magre t  de  canard  fumé  ( 1 ) ,  c e rneaux  de  Noix ,  Œufs
de  Cai l l e  e t  B l eu  de  Bre s s e )

18€14€

Médai l lon de  Foie  gras  de  Canard au naturel
 (Chutney  de  Pommes  e t  Ca lvados ,  pa in  br ioché )

20€

Œufs  pochés  façon Meurette
 (Champignons  de s  bo i s ,  lardons  fumés  e t  Croutons  à  l ’ a i l )

16€

Omble  Cheval ier  en Gravlax  de  Myrt i l le
 (Crème  de  Rai for t  e t  g e l  de  c i t ron  ver t ,  p i ck l e s  de  l égumes )

18€

(3)



Viandes

 Restaurant  La Tourmaline

180 gr       360 gr

Tartare  de  Bœuf  Charola i s

Vola i l le  Fermière  à  la  crème de  Bresse  AOC et  Mori l les

Burger  du Boucher
(S teack  haché ,  é cha lo t e s  caramél i s é e s ,  ga l e t t e  de  pommes  de  t e r re
ar t i sana le ,  Rac l e t t e )

20€

Penne Rigatte  jus  aux  Truffes
 (Parmesan  e t  Burrata  c rémeuse )

16€

29€19€

25€

Suggest ion v iande prix selon cours

(1)

(1)



Poissons

 Restaurant  La Tourmaline

Poisson se lon retour  du marché

29€Noix  de  St-Jacques  Snackées
 (Hui l e  v i e rge  aux  no i s e t t e s  concas s ée s )

24€

Suggest ion poisson prix selon cours

Grenouilles
U n i q u e m e n t  s u r  R é s e r v a t i o n

Cuisses  de  Grenoui l les
 (Per s i l lade  “Comme en  Dombes ” )

33€



Formule
du Jour

P l a t  d u  J o u r

E n t r é e  +  P l a t  O u  P l a t  +  D e s s e r t

1 5 €

2 1 €

E n t r é e  +  P l a t  +  D e s s e r t 2 4€

N o i x  d ’ E n t r e c ô t e  A n g u s ( 2 ) 3 0 0 g r

 +  

D e s s e r t

2 8€

Formule
du Boucher

 Restaurant  La Tourmaline

Du lundi  au  Vendred i  uniquement  l e  mid i  



Menu
Tradition

DE S S E R T

P L A T

EN T R É E S
Œ u f s  p o c h é s  f a ç o n  M e u r e t t e

( C h a m p i g n o n s  d e s  b o i s ,  l a r d o n s  f u m é s  e t
c r o u t o n s  à  l ’ a i l )

O m b l e  C h e v a l i e r  e n  G r a v l a x  d e  m y r t i l l e
( C r è m e  d e  R a i f o r t  e t  g e l  d e  c i t r o n  v e r t ,

p i c k l e s  d e  l é g u m e s )

P o i s s o n  s e l o n  r e t o u r  d u  M a r c h é

V o l a i l l e  F e r m i è r e  à  l a  c r è m e  d e
B r e s s e  A O C  e t  M o r i l l e s

C a r t e  d e s  d e s s e r t s  d u  m o m e n t

Ou

Ou

39€

F r o m a g e  e n  s u p p l é m e n t :  4 €

 Restaurant  La Tourmaline



Accords mets
et vins

P i n o t  N o i r  C h a r n a y  l e s  M a c o n s  
( A B C  2 0 2 1 )

L a  G o r d o n n e  C ô t e  d e  P r o v e n c e
( A o c  2 0 2 0 )

C h a r d o n n a y  “ L e s  B o n n e s ”  F . B o n n a r d
( A o c  2 0 2 1 )

6 €

C r o z e s  H e r m i t a g e  “ L e  P e t i t  B e n o i t ”
( A o c  2 0 2 1 )

7 €

6 €

5 . 5 €

C o u p e  d e  M o n t a g n i e u  M a i s o n  B o n n a r d 6 €

Tari f s  au  verre

 Restaurant  La Tourmaline



Desserts

Fromages

F a i s s e l l e  d ’ E t r e z  à  l a  C r è m e 7 €

9 €A r d o i s e  d e  F r o m a g e s  a s s o r t i s

C a r t e  d e s  d e s s e r t s  d u  m o m e n t 9€

 Restaurant  La Tourmaline


